
A VIA LOGOS tem muito orgulho de ser uma
empresa de âmbito nacional. Desde 1998

atendemos com nossos softwares mais de 250
empresas do mercado livreiro, entre Livrarias,
Distribuidoras e Editoras, e pudemos conhecer

um pouco mais as características regionais
desse país maravilhoso. 

Para comemorar, preparamos esta seleção de
cachaças, que representam a diversidade e
riqueza cultural de nosso povo. Madeiras,

aromas, cores, sabores e aquele toque especial
que só os Brasileiros sabem fazer!

(11) 2506-4001
(11) 94278-2289

WWW.VIALOGOS.COM.BR

UM BRINDE A TODOS OS LIVREIROS E AMIGOS
PRESENTES NA FLIP 2025. SAÚDE!



PARATIANA 4 MADEIRASPARATIANA 4 MADEIRAS
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CASA CONFRARIA - FLIP 2025

Leveza, sofisticação e muita história, num
blend de 4 madeiras em comemoração aos

20 anos da fundação do Alambique
Paratiana.

 - 3 Anos em Barris de Amendoim
 - 2 Anos em Canela Sassafrás

 - 1 Ano e meio no Jequitibá e Amburana.

ED.COMEMORATIVA 20 ANOSED.COMEMORATIVA 20 ANOS



BOI PARIDOBOI PARIDO

(11) 2506-4001
(11) 94278-2289

WWW.VIALOGOS.COM.BR

CASA CONFRARIA - FLIP 2025

Uma das melhores cachaças produzidas
no Brasil tem seu nome inspirado num

antigo adágio português, citado por
Guimarães Rosa em Sagarana: 

“Para uns as vacas morrem, para outros
até os bois pegam a parir”, referindo-se a
sorte, boas energias e bons resultados.



WEBER HAUS PREMIUMWEBER HAUS PREMIUM
BLACKBLACK

(11) 2506-4001
(11) 94278-2289

WWW.VIALOGOS.COM.BR

CASA CONFRARIA - FLIP 2025

Envelhecida por três anos em barris de
carvalho francês e bálsamo, madeira

tipicamente brasileira. Cachaça leve, seus
aromas e sabores são um brinde aos sentidos.
Ganhou vários prêmios internacionais desde

2008 (Medalha de Ouro Concurso San
Francisco World Spirits Competition) até 2015,

quando ficou em 6º lugar no Ranking da
Cachaça da Revista VIP.



RAPARIGARAPARIGA
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CASA CONFRARIA - FLIP 2025

Famosa por sua embalagem em louça, fez
muito sucesso a partir dos anos 90. Hoje é
uma raridade, poucas unidades podem ser

compradas nos mercados especializados de
Fortaleza. Bebida de sabor fácil e agradável,

boa pra brindar com os amigos.



DA MATA GRANDA MATA GRAN
RESERVARESERVA
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CASA CONFRARIA - FLIP 2025

De produção orgânica e com edição limitada
esta cachaça Premium é o fruto mais nobre e

especial dentre as produções do alambique da
Cachaça Da Mata. A Gran reserva foi

especialmente criada com cor e sabor únicos,
sendo uma bebida para se guardar, colecionar

e principalmente apreciar em momentos
especiais.



ERVA DOCEERVA DOCE
OUROOURO
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CASA CONFRARIA - FLIP 2025

A Cachaça Erva Doce é um blend de duas
madeiras produzido na cidade de Salinas.

Com 39% de graduação alcoólica, o destilado
é armazenado em barris de carvalho e de

senna macranthera por dois anos,
apresentando, assim, coloração amarelada.



VALE VERDE EXTRAVALE VERDE EXTRA
PREMIUMPREMIUM

De cor amarelo-palha, possui uma mescla de
aromas de frutas cítricas, mel e baunilha. No
paladar, traz um gosto doce, mas que aguça
as papilas salgadas. Além disso, causa uma
sensação picante e um pouco alcoólica na
boca. Retrogosto agradável e moderado.
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CASA CONFRARIA - FLIP 2025



SANTO GRAUSANTO GRAU
RESERVARESERVA
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CASA CONFRARIA - FLIP 2025

É produzida da mesma forma há 5 gerações.
A cana-de-açúcar é moída pela força da roda
d’água, enquanto a fermentação é natural e

lenta, até que seja atingido o ponto ideal.
Envelhecida em barris de carvalho francês de
240 litros, é cheirosa e de sabor intenso, com

características típicas da região praiana.



PRINCESA ISABELPRINCESA ISABEL
  PRATAPRATA
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CASA CONFRARIA - FLIP 2025

Transparente, possui uma mescla de aromas
adocicados e florais. No paladar, traz um gosto

doce. Além disso, causa uma sensação
licorosa na boca. Retrogosto agradável e leve.

A colheita é manual, sem queima e com a
extração do caldo em no máximo doze horas.

Na fermentação, utiliza leveduras
selecionadas.



PIONTI CARVALHOPIONTI CARVALHO
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CASA CONFRARIA - FLIP 2025

Cachaça tradicional capixaba, orgulho da
“terrinha” do Merlin. Colheita manual,
plantação orgânica e destilação em

alambique de cobre.
Fica repousando em barris de Carvalho numa

“cave” subterrânea, que garante a
temperatura e umidade ideal para seu

armazenamento.



CARVALHEIRACARVALHEIRA
TRADICIONALTRADICIONAL

(11) 2506-4001
(11) 94278-2289

WWW.VIALOGOS.COM.BR

CASA CONFRARIA - FLIP 2025

Outro clássico nordestino, a Carvalheira é uma
cachaça leve, com prêmios de Medalha de

Ouro em Bruxelas nos anos de 2017 e 2018.
Este exemplar foi oferecido pelo nosso querido

“Azedinho”. 



ALMEIDA VALENTE 2ALMEIDA VALENTE 2
BARRICASBARRICAS
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CASA CONFRARIA - FLIP 2025

Envelhecida por 1 ano em JAQUEIRA e  mais 1
ano no CARVALHO AMERICANO em barris
novos. Juntas, as madeiras entregam aroma

cítrico e doçura suaves perfeitamente
equilibrados. No paladar temos notas de coco

queimado, mel, baunilha e um toque de bala de
caramelo.



BEM ME QUERBEM ME QUER
AMBURANAAMBURANA
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CASA CONFRARIA - FLIP 2025

Amburana é uma madeira brasileira, de sabor
frutado e aroma inigualável.

 Corpo médio, macio, excelente acidez,
equilibrado. Ao palato confirma o autêntico

sabor frutado amadeirado.



WEBER HAUSWEBER HAUS
AMBURANAAMBURANA
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CASA CONFRARIA - FLIP 2025

No aroma e paladar podemos identificar
caramelo, chocolate e baunilha tornando-a leve

e floral (suave). A agroindústria Weber Haus
conta com mais de 35 premiações nacionais e
internacionais e é a cachaça mais premiada do

Brasil. 



MARIMBONDOMARIMBONDO
CLÁSSICACLÁSSICA
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CASA CONFRARIA - FLIP 2025

Produzida desde 1901, orgulha-se de
aproveitar apenas o coração da destilação na

produção da bebida, que posteriormente
repousa em tonéis de freijó para apurar o

sabor. Sua fermentação é natural sem adição
de produtos químicos, em barris de cobre



SEVERINA DOSEVERINA DO
POPOTEPOPOTE
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CASA CONFRARIA - FLIP 2025

Recomendada para aqueles que buscam o
sabor marcante do bálsamo com seus traços
de ervas, em especial a erva-doce e o anis.

Produzida com fogo direto na panela do
alambique no sertão mineiro, é uma cachaça
rústica, saborosa, equilibrada, com excelente

fim de boca.



DOM PEDROTTIDOM PEDROTTI
AMBURANAAMBURANA
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CASA CONFRARIA - FLIP 2025

Aguardente de Cachaça com grãos de
Amburana, de baixo teor alcoólico.

Apresenta uma complexidade de aromas e
sabores, remetendo sempre ao adocicado,

sem perder a característica do gosto
amadeirado. Deixa a bebida mais aveludada,
diminuindo a acidez e o gosto forte do álcool.



INDIAZINHAINDIAZINHA
JAMBÚJAMBÚ
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CASA CONFRARIA - FLIP 2025

Combina jambu e guaraná às Cachaças
Indiazinha. O Jambu é uma erva típica da
Amazônia, usado pelas tribos indígenas e
comunidades ribeirinhas na culinária e na

medicina caseira. O Guaraná é um cipó originário
da mesma região, usado como uma bebida

energética natural que estimula o desempenho
físico e mental.



CACHAÇAS DECACHAÇAS DE
DUPLO SENTIDODUPLO SENTIDO
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CASA CONFRARIA - FLIP 2025

Muito antes dos memes já tínhamos as
cachaças de nomes divertidos! 

“Sério que você vai tomar na bunda e quer saber
o teor alcoólico?” 

Alguns rótulos pro deleite de nossa 5ª série!
- Na Bunda, Amansa sogra, Pica Dura, Chora no

Pau e Queima Rosca!



Um pequeno glossário, pra você se
comunicar melhor com a turma da

cachaça ou para fazer bonito em uma
roda de bar! 

Fonte: Paladar Estadão (editado e ampliado por Merlin)

VOCABULÁRIOVOCABULÁRIO
DADA

CACHAÇACACHAÇA



CACHAÇA:

É a  denominação t íp ica  e  exc lus iva  da
aguardente  de  cana produz ida  no  Bras i l ,  com
graduação a lcoó l ica  de  38  % vo l .  a  48% vo l . ,
obt ida  pe la  dest i lação do mosto  fermentado
do ca ldo  de  cana-de-açúcar .  Aba ixo  ou
ac ima d isso  pode chamar  de  aguardente  ou
p inga.

MOSTO

É o  sumo açucarado antes  do  processo de
fermentação.  Pode ser  da  cana-de-açúcar  para
a  cachaça,  de  uvas  para  o  v inho,  de  cerea is
para  o  u ísque,  e tc… No caso da  cachaça,  é  o
puro  suco da  cana (garapa) .

FERMENTAÇÃO:

É o  processo onde as  leveduras  vão conver ter
o  açúcar  ex is tente  no  mosto  em á lcoo l .  A
levedura  come o  açúcar  e  expe le  á lcoo l ,  gás
carbônico  e  energ ia  na  forma de ca lor .  Após
as leveduras  terem inger ido  todo a  açúcar ,  o
mosto  v i ra  uma espéc ie  de  v inho e  é  hora  de
levá- lo  ao  a lambique para  que se  faça  a
dest i lação.



ALAMBIQUE:
É o  equ ipamento  usado na  dest i lação da
“marvada” .  Sua forma bás ica  é  de  uma panela
ou ca lde i ra  conectada a  uma tor re ,  l igada a
uma t romba que leva  a  uma serpent ina  de
resf r iamento.  É  na  sa ída  dessa serpent ina
onde começa a  sa i r  as  pr imei ras  gotas  de
cachaça,  ou  se ja ,  onde PINGA o  resu l tado da
dest i lação.

DESTILAÇÃO:

É processo de separação qu ímica  de  d iversas
substânc ias  em uma mis tura  l íqu ida,  como
água e  á lcoo l  por  exemplo.  O v inho da  cana
possu i  out ras  substânc ias  em sua composição,
pr inc ipa lmente  as  que causam a  ressaca,  mas,
como sabemos a  temperatura  em que cada
uma de las  evapora,  podemos fazer  a
separação das  f rações da  dest i lação:  a
cabeça,  o  coração e  a  cauda.  E  e l iminar  o  que
não for  dese jado (cabeça e  cauda)  para
guardar  somente  um dest i lado puro  e
agradáve l  (coração) .

CABEÇA:

Fração in ic ia l  do  processo de dest i lação,
representa  ent re  5% e  15% do vo lume to ta l  e
contém substânc ias  tóx icas  como o  metanol .



CORAÇÃO:

É a  par te  boa da  dest i lação.  R ica  em ésteres  e
substânc ias  que conferem aroma e  sabor  à
cachaça.  Cor responde a  cerca  de  70% a  80%
do vo lume gerado.

CAUDA (OU RABO):

É a  par te  f ina l ,  cerca  dos  10% f ina is .  Confere
mal  che i ro  e  sabor  acre .

DESCANSO:

Após a  separação e  e l iminação da cabeça e
cauda,  é  hora  i r  para  a  próx ima e tapa,  que
pode ser  o  engar ra famento  ou  a té  o
enve lhec imento  por  vár ios  anos  em bar r is  de
madei ra .  Antes  d isso,  no  entanto ,  é  hab i tua l
co locar  o  coração para  descansar .
L i te ra lmente.  Isso  quer  d izer  que,  antes  da
cachaça i r  para  a  gar ra fa  ou  para  o  bar r i l ,  é
normal  de ixar  o  l íqu ido  repousar  por  um
per íodo que var ia  de  3  a  6  meses em um
rec ip iente  iner te  (aço inox idáve l  ou  madei ra
neut ra) ,  que não va i  t ransfer i r  cor  e  sabor  à
bebida.



ARMAZENAMENTO/ENVELHECIMENTO:

Segundo a  leg is lação v igente  (MAPA),  uma
cachaça é  cons iderada enve lhec ida  quando
“50% de cachaça ou  aguardente  de  cana é
enve lhec ida  em rec ip iente  de  madei ra
apropr iado,  com capac idade máxima de 700
l i t ros ,  por  um per íodo não in fer io r  a  1  ano” .

Se a  cachaça não se  enquadra  nesta
def in ição,  mas a inda ass im passa por  bar r is  ou
dornas  de  madei ra  e la  pode ser  cons iderada
uma cachaça armazenada ou  descansada.

Quando lhe  for  o ferec ida  uma cachaça
de a lambique,  sa iba  que a í  vem co isa

boa,  uma bebida  pura  fe i ta  com o
coração.  L i te ra lmente.

RESUMINDO

Marcos Merl in,  ju lho de 2025.


